
WOCHENKARTE · MITTAGSMENÜ

WOCHE 1

Montag–Freitag · 11–15 Uhr · Alle Gerichte 9,99 €

A1. PHỞ A2. CHICKEN CURRY (a, h)

Traditional beef broth with rice noodles, 
spring onions, red onions & fresh Asian 
herbs



Kräftige Rinderbrühe mit Reisbandnudeln, 
Frühlingszwiebeln, roten Zwiebeln & 
frischen asiatischen Kräutern




Knusprig paniertes Hähnchen mit 
saisonalem Gemüse, Wildkräutersalat, 
Nüssen und Reis in einer cremigen Curry-
Sauce




Crispy breaded chicken with seasonal 
vegetables, wild herb salad, nuts and rice in 
a creamy curry sauce

a. Hühnerbrust / Chicken Breast

b. Rindfleisch / Beef

c. Tofu / Tofu (f)









A3. CRUNCHY CA GO (a, c, d, f, g) A4. ASIAN I.O (a, b, c, d, f, g, k)

Knusprige Tempura-Rolle gefüllt mit Lachs, 
Butterfisch, Gurke und Frischkäse, 
verfeinert mit Unagi-Mayonnaise

Spezial Inside-Out-Rolle mit Tempura-
Surimi, Avocado, Frischkäse und Sesam, 
ummantelt mit gegrilltem Lachs-Sashimi 
und verfeinert mit Spezial-Mayonnaise

Crispy tempura roll filled with salmon, 
butterfish, cucumber and cream cheese, 
finished with unagi mayonnaise

Special inside-out roll with tempura surimi, 
avocado, cream cheese and sesame, 
topped with grilled salmon sashimi and 
finished with special mayonnaise




WOCHENKARTE · MITTAGSMENÜ

WOCHE 2

Montag–Freitag · 11–15 Uhr · Alle Gerichte 9,99 €

A1. SCHNITZEL (a, c, f) A2. KNUSPRIGE ENTE (a)

Vietnamesisches Landschwein-Schnitzel 
mit Saisongemüse und Wildkräutersalat, 
serviert mit einer hausgemachten 
Tamarinden-Soja-Sauce

Kross gebackene Ente mit saisonalem 
Gemüse, Wildkräutersalat und Reis in 
einer aromatischen Curry-Sauce

Vietnamese country-style pork schnitzel 
with seasonal vegetables and wild herb 
salad, served with a homemade tamarind 
soy sauce

Crispy baked duck with seasonal 
vegetables, wild herb salad and rice in an 
aromatic curry sauce

A3. CRUNCHY TUNA (a, c, d, f, g) A4. EBI SESAME (a, b, c, d, f, g, k)

Knusprige Big Roll gefüllt mit Thunfisch, 
Gurke und Frischkäse, verfeinert mit 
Unagi-Mayonnaise

Crispy big roll filled with tuna, cucumber 
and cream cheese, finished with unagi 
mayonnaise

Spezial Inside-Out-Rolle mit Tempura-
Garnelen, Gurke, Avocado und Frischkäse, 
ummantelt mit geröstetem Sesam und 
Unagi-Sauce, serviert mit 2 Stück Tuna 
Sashimi

Special inside-out roll with tempura prawns, 
cucumber, avocado and cream cheese, 
coated with roasted sesame and unagi 
sauce, served with 2 pieces of tuna sashimi



WOCHENKARTE · MITTAGSMENÜ

WOCHE 3

Montag–Freitag · 11–15 Uhr · Alle Gerichte 9,99 €

A1. BÚN BÒ NAM BỘ (a, e) A2. CHICKEN ERDNUSS (e)

Mariniertes Rindfleisch mit Zwiebeln und 
Zitronengras auf Reisnudeln mit 
Erdnüssen, Röstzwiebeln und Salat

Gebackene Hähnchenbrust mit 
saisonalem Gemüse, Wildkräutersalat, 
Nüssen und Reis in cremiger Erdnuss-
Sauce


Marinated beef with onions and 
lemongrass on rice noodles, topped with 
peanuts, crispy onions and salad

Baked chicken breast with seasonal 
vegetables, wild herb salad, nuts and rice  
in a creamy peanut sauce

A3. CRUNCHY EBI (a, b, f, g) A4. TUNA I.O (d, k)

Knusprige Rolle gefüllt mit gekochten 
Garnelen, Avocado, Gurke und Frischkäse, 
verfeinert mit Unagi-Mayonnaise

Spezial Inside-Out-Rolle mit Thunfisch, 
Schnittlauch, Gurke, Avocado und Sesam

Crispy roll filled with cooked prawns, 
avocado, cucumber and cream cheese, 
finished with unagi mayonnaise

Special inside-out roll with tuna, chives, 
cucumber, avocado and sesame



WOCHENKARTE · MITTAGSMENÜ

WOCHE 4

Montag–Freitag · 11–15 Uhr · Alle Gerichte 9,99 €

A1. SALMON BOHN (d, h) A2. CA GO CHICKEN (a, h)

Gebratener Lachs mit Haut, saisonalem 
Gemüse, Nüssen und Reis in Mango-
Kokos-Sauce

Knusprige Hähnchenbrust mit saisonalem 
Gemüse, Wildkräutersalat, Nüssen und 
Reis in aromatischer Curry-Sauce

Pan-fried salmon with skin, seasonal 
vegetables, nuts and rice in mango coconut 
sauce

Crispy chicken breast with seasonal 
vegetables, wild herb salad, nuts and rice in 
an aromatic curry sauce

A3. CHICKEN TEMPURA (a, g) A4. HAPPY ROLL (d)

Knusprige Rolle gefüllt mit 
Hähnchenbrust, Avocado, Gurke und 
Frischkäse, verfeinert mit Unagi-
Mayonnaise

Spezial-Rolle mit Lachs und Gurke, 
bedeckt mit 3 Stück Butterfisch-Sashimi

Special roll with salmon and cucumber, 
topped with 3 pieces of butterfish sashimi

Crispy roll filled with chicken breast, 
avocado, cucumber and cream cheese, 
finished with unagi mayonnaise


